
PROJECT: AITOFAMCAFET/

TERMS OF REFERENCE (TOR)

CONTRACT SERVICE FOR CAFETERIA SERVICE
FOR THE ASIAN INSTITUTE OF TECHNOLOGY

Date of Submission of Menu and Price List: 31 March, 2023
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1. BACKGROUND

The Asian Institute of Technology (hereafter referred to as AIT), established in Bangkok in
1959, is a leading regional postgraduate institution in the Asian-Pacific region. AIT operates
as a self-contained international community with academic buildings, laboratories, and
accommodation units for staff and students on its campus. It is located at 58 Moo 9,
Paholyothin Highway, Km.42, Klong Luang, Pathumthani Province, Thailand.

AIT seeks the Food Court Vendor (hereafter referred to as FCV) to provide food service at
two (2) vacant counters in Cafeteria. FVC will operate under the Office of Facilities and
Assets Management (hereafter referred to as OFAM), an administrative unit of AIT
responsible for managing all assets and facilities; and coordinating and supervising all the
subcontract works under AIT.

This TOR aims to establish the scope of service with FCV to provide food services and
support cafeteria management to serve the AIT international community of students,
employees, residents, and visitors.

2. PERIOD OF PERFORMANCE

The works foreseen under this TOR are to begin the contract as soon as possible with an
initial contract of one (1) year with a possibility of renewal for another one (1) year based on
performance. FCV should be ready to come in before the contract commencement if required.

During the termination/expiry of the contract, FCV will have the liberty to either remove all
its materials or hand them over/sell them to the next service company. If the FCV decides to
terminate the agreement during the contract period, a notice for not less than 3 (three) months
must be given to AIT.

3. FCV SCOPE OF SERVICES/ RESPONSIBILITIES

a) FCV provides service at the vendor space at the existing and 7th stall of the Cafeteria
for 1) Thai and Western Food FCV for seven (7) days a week from 7:00 a.m. to 10:00
p.m.

b) FCV shall abide by the following selling rates: Three (3) specific complete meals that
should not cost more than 35.00 Baht. If there are special foods that would cost higher
than stated, they must be approved by OFAM before being implemented.

c) FCV shall strictly maintain food safety, cleanliness & hygiene in their service and
vendor space area. In addition, FCV must pass the quarterly food and hygiene survey
performed by OFAM. If the survey shows unsatisfactory performance, FCV shall be
notified by OFAM to improve the performance within one week. The contract may
be terminated with advanced notice if the FCV service is unsatisfactory.

d) FCV shall be responsible for continuously improving the services and attracting more
customers by maintaining the variety and taste of the food.

e) The FCV shall ensure that the service counter shall be operated by at least one person
serving the customers who can speak a minimum of English.
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f) The FCV shall adequately maintain the Cafeteria’s existing infrastructure and bear the
cost if any damage is caused during the service period.

g) On the agreement's expiry date or earlier termination, FCV shall be vacated
peacefully and hand over the space to AIT in the condition it was received.

h) FCV is responsible for assessing any repair of existing AIT infrastructure at vendor
space and reporting OFAM with the necessary repair details.

4. FINANCIAL TERMS

a) The benefit shall be based on Revenue sharing 80-20% basis. FCV shall be paid 80%
of the revenue, calculated from the AIT Cash card system, every week

b) FCV shall pay an initial deposit of 20,000.- Baht, which is refundable at the end of the
contract.

c) FCV shall pay the electricity and water bills based on the meter reading at AIT rates.
d) FCV shall be responsible for providing the LPG, potable water supply for its use in

the preparation of cooking, all cutlery, all cooking utensils, all kitchen appliances,
refrigerator/freezer, and others as necessary.

5. AIT’S RESPONSIBILITIES

a) AIT shall provide the vendor with a gas stove and sink for washing utensils.
b) AIT shall provide water and electricity meters for reading the consumption at vendor

space.
c) AIT shall provide the plates, spoons, trays, and glasses to serve the food to the

customers.
d) AIT Janitorial service staff shall only be responsible for the removal of the waste,

sorted at a designated area by the vendors of the cafeteria.
e) AIT Technical service shall provide service in response to FCV’s complaint by

Facility Infrastructure Management System (FIMS), email, or phone for repair or
replacement on AIT infrastructure, e.g., building, electrical system (internal wiring,
circuit boards, etc.), water and wastewater system (drainage pipes, water supply pipes
leakages or blockages).

6. QUALIFICATIONS OF THE FOOD COURT VENDOR

a) FCV must be a Thai company and/or a Thai national.
b) FCV must have no offense record, as per Thai law.
c) FCV and the key staff (at the level of supervisor) assigned by FCV must be able to

communicate in English, orally and preferably in writing.
d) FCV must not have any benefit from the other service companies in the bidding

process.
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7. INSTRUCTION FOR PREPARING THE PROPOSAL

a) FCV must study this TOR’s contents carefully and obtain all necessary information to
enable it to submit its menu and price list. FCV shall be deemed to have satisfied
itself as to the correctness and sufficiency of its menu and price list.

b) Before submitting a complete proposal document, FCV, at its responsibility, is
encouraged to visit and inspect the site and to satisfy itself in all matters relating to the
nature of the work, the means of access to the site, and any other issues which could
influence or affect the completion of the results within its proposed fee and within the
proposed time.

c) The proposal may be preferably written in English or Thai. The proposal must detail
the cost breakdown as requested in the selection.

d) The FCV shall not be reimbursed for any cost or expenses incurred in assessing
facilities and preparing the proposal.

e) FCV may also provide the related document of the contract, certifications/work
experience, and the bidding envelope to AIT.

f) FCV shall provide a recent medical certificate taken within a month after awarding
the contract.

g) Upon receipt of this TOR, FCV must complete and promptly submit their proposal to
Purchasing Office with the menu and price list on or before the date stated.

h) The proposal shall remain open for acceptance by AIT and irrevocable for ninety (90)
days after the closing date.

i) AIT shall agree not to disclose nor make the proposal of the unsuccessful FCV
available to any third party.

j) Should FCV find discrepancies in, or omissions from, the TOR or have any doubt as
to the meaning or intent of any part hereof, FCV shall at once notify AIT by writing to
the Office of Procurement and Inventory and Assets with the attention to:

● Mr. Vasvan: Tel. 0 2524 5027 or vasvan@ait.ac.th
● Mrs. Elizabeth: Tel. 02 524 6323 or bethc@ait.ac.th

k) Any additional information or clarification shall be responded to by AIT in writing
and circulated to all the Service Companies. All bulletins shall be deemed to become
part of the TOR. Oral instructions, corrections, or interpretations shall not be bound.

l) AIT reserves the right to reject all or part of the menu and price lists.
m) AIT reserves the right to award any vendor as appropriate and suitable.
n) AIT reserves the right to test the taste of food proposed by FCV by the AIT

committee before awarding process.
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8.  CAFETERIA LAYOUT

Page 5 of 11



PROJECT: AITOFAMCAFET/

ขอกำหนด

การบริการสำหรับผูประกอบการรานอาหาร ภายในโรงอาหาร

สถาบันเทคโนโลยีแหงเอเชีย

กำหนดวันท่ีย่ืนซอง รายการอาหาร และ ราคา 31 มีนาคม 2566
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1. ประวัติความเปนมา

สถาบันเทคโนโลยีแหงเอเชีย หรือ สถาบันเอไอที เปนสถาบันการศึกษานานาชาติ กอต้ังข้ึนเม่ือป พ.ศ. 2502

โดยความรวมมือจากกลุมประเทศสนธิสัญญาปองกันภูมิภาคเอเชียตะวันออกเฉียงใต สถาบันเอไอทีเปนองคกร

อิสระ ต้ังอยูท่ีถนนพหลโยธิน อำเภอคลองหลวง จังหวัดปทุมธานี ภายในสถาบันฯ ประกอบไปดวยอาคารเรียน

หองทดลอง และหอพักสำหรับนักศึกษา และพนักงาน จากนานาประเทศ

สถาบันเอไอที ตองการเชิญชวนผูประกอบการรานอาหาร มาเปดใหบริการขายอาหาร ภายในโรงอาหารของ

สถาบันฯ จำนวน 2 ราน โดยผูประกอบการรานอาหาร จะอยูภายใตการบริหารของ สำนักจัดการทรัพยสิน

และสาธารณูปโภค หรือเรียกวา OFAM ซ่ึงเปนสำนักงานท่ีดูแลรับผิดชอบเก่ียวกับการจัดการบริหารทรัพยสิน

สาธารณูปโภค และเปนผูประสานงานกับบริษัทคูสัญญาของสถาบันเอไอที

จุดประสงคของการจัดทำ ขอกำหนดฉบับน้ีข้ึน เพ่ือกำหนดขอบเขตการใหบริการของผูประกอบการราน

อาหาร ภายในโรงอาหาร ท่ีจะเปดใหบริการแกนักศึกษา บุคลากร ผูพักอาศัย และผูท่ีมาเยือนสถาบันฯ

2. ระยะเวลาใหบริการ

ผูประกอบการรานอาหาร ท่ีไดรับเลือกภายใตขอกำหนดการบริการน้ี สามารถเร่ิมเปดบริการไดทันที โดย

มีอายุสัญญาเร่ิมตน 1 ป และสามารถพิจารณาตอสัญญาตอไปอีกทุกๆ 1 ป ตามผลการประเมินการใหบริการ

โดยผูประกอบการควรมีความพรอมเปดใหบริการกอนจะเร่ิมสัญญา กรณีสัญญาส้ินสุดลง หรือ มีการยกเลิก

สัญญา ผูประกอบการมีสิทธ์ิท่ีจะขนยาย อุปกรณเคร่ืองใชของตนออกจากโรงอาหาร หรือจะสงมอบ, ขายตอ

ใหผูประกอบการรายใหมได ท้ังน้ี หากผูประกอบการตองการยกเลิกสัญญา จะตองสงหนังสือแจงใหสถาบันฯ

ทราบลวงหนาอยางนอย 3 เดือน

3. ขอบเขตและหนาท่ีการใหบริการของผูประกอบการ

1) ผูประกอบการ จะเปดใหบริการในพ้ืนท่ีวางรานท่ี 7 ภายในโรงอาหาร สำหรับเปดบริการราน

อาหารไทยและ อาหารตะวันออก โดยตองเปดใหบริการขายเปนเวลา 7 วันตอสัปดาห ต้ังแต

เวลา 7:00 น. ถึง 22: 00 น.

2) ผูประกอบการจะตองปฏิบัติตามขอกำหนดราคาขายอาหารตอไปน้ี : ตองมีอาหารพรอมทาน

สำหรับ 1 ม้ืออยางนอย 3 รายการในรานท่ีขายในราคาไมเกิน 35 บาท หากมีรายการอาหาร

พิเศษท่ีมีราคาเกินกวาท่ีกำหนด ตองไดรับการอนุมัติจาก OFAM กอนดำเนินการ

3) ผูประกอบการตองเอาใจใสในเร่ือง ความสะอาดและปลอดภัยของอาหาร รวมถึงบริเวณพ้ืนท่ี

ใหบริการอยางเครงครัด และตองผานการประเมินความสะอาดจาก OFAM หากผลการ

ประเมินรานไมผาน ผูประกอบการจะไดรับการตักเตือนจาก OFAM ใหปรับปรุงภายใน 1
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สัปดาห และหากยังไมมีการปรับปรุง สถาบันฯ อาจพิจารณาแจงยกเลิกสัญญาได โดยการ

บอกกลาวลวงหนา

4) ผูประกอบการจะตองพัฒนาปรับปรุงการบริการและรสชาติของอาหาร ใหอรอยและมีความ

หลากหลายอยูเสมอ เพ่ือสรางแรงดึงดูดใจใหกับลูกคา

5) ผูประกอบการตองจัดหาพนักงานมาใหบริการประจำราน อยางนอย 1 คน และสามารถ

ส่ือสารภาษาอังกฤษไดบาง

6) ผูประกอบการจะตองดูแลรักษาทรัพยสินของโรงอาหาร และตองเปนผูรับผิดชอบหากมีความ

เสียหายใดๆ เกิดข้ึนจากการดำเนินการในระหวางสัญญา

7) เม่ือสัญญาส้ินสุดลง หรือ มีการยกเลิกสัญญากอนกำหนด ผูประกอบการตองสงมอบพ้ืนท่ี

คืนใหสถาบันฯ อยางเปนระเบียบเรียบรอย เหมือนด่ังท่ีผูประกอบการไดรับมอบพ้ืนท่ีคร้ังแรก

8) ผูประกอบการจะตองรับผิดชอบท่ีจะตรวจสอบดูแลและแจงซอมแซม สภาพพ้ืนท่ีภายในราน

โดยแจง OFAM เก่ียวกับรายละเอียดท่ีตองการซอมแซม

4. เง่ือนไขทางการเงิน

1) การแบงสรรรายไดจะคิดเปน 80- 20% โดยผูประกอบการจะไดรับรายได 80% จากยอดขาย

ในแตละสัปดาห จากการคำนวณรายไดผานระบบของสถาบันฯ

2) เม่ือเร่ิมดำเนินการ ผูประกอบการตองจายคามัดจำสัญญา จำนวน 20,000 บาท ซ่ึงสามารถ

ขอเงินมัดจำคืนไดเม่ือสัญญาส้ินสุดลง

3) ผูประกอบการจะตองชำระคาน้ำ คาไฟฟา ตามมิเตอรในอัตราท่ีสถาบันฯ กำหนด

4) ผูประกอบการจะตองเปนผูจัดการหาแกสหุงตม น้ำสะอาดสำหรับการทำอาหาร วัตถุดิบ

อุปกรณทำอาหาร ตูเย็น/ตูแชแข็ง และอ่ืนๆ ท่ีจำเปนในการประกอบอาหารเอง

5. หนาท่ีความรับผิดชอบของสถาบันเอไอที

1) สถาบันเอไอที เปนผูจัดหาเตาแกส และอางลางจาน ใหผูประกอบการ

2) สถาบันเอไอที เปนผูจัดหาและติดต้ังมิเตอรน้ำ และไฟฟา ใหแกผูประกอบการแตละราน

3) สถาบันเอไอที เปนผูจัดเตรียมจาน ชาม  ชอน ถาดและแกวน้ำ สำหรับใหบริการลูกคา ภายใน

โรงอาหาร

4) พนักงานบริการทำความสะอาดจะมีหนาท่ีขนขยะและของเสียไปท้ิง จากสถานท่ีท้ิงขยะท่ีจัด

ไวภายในโรงอาหาร เทาน้ัน
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5) หากระบบทางดานเทคนิคตางๆ เชน ระบบน้ำประปา ไฟฟา หรือระบบอ่ืนๆของโรงอาหาร

เกิดขัดของ ผูประกอบการสามารถแจงใหชางเทคนิคของสถาบันฯ เขาซอมแซมได โดยแจง

ผานระบบ FIMS, อีเมล หรือโทรศัพทแจง Call center ของสถาบันฯ

6. คุณสมบัติของผูประกอบการ

ก)   ผูประกอบการตองเปนบริษัทท่ีจดทะเบียนในประเทศไทย หรือ บุคคลสัญชาติไทยเทาน้ัน

ข)   ผูประกอบการ ตองไมมีประวัติเปนผูตองหาในคดีใดๆ ตามกฎหมายไทยมากอน

ค)   ผูประกอบการ หรือ หัวหนาราน ท่ีไดรับมอบหมายใหดูแลราน ตองมีความรู

ความสามารถในการติดตอส่ือสารและการเขียนภาษาอังกฤษได

ง)   ผูประกอบการ ตองไมเปนผูหาผลประโยชนจากบริษัทอ่ืนๆ ในการเชาชวงประมูล

7. ขอกำหนดสำหรับจัดทำแผนนำเสนอ

1) ผูประกอบการตองศึกษาขอกำหนดการใหบริการฉบับน้ี โดยละเอียด กอนทำแผนนำเสนองาน

เพ่ือนำเสนอขอมูลไดตรงตามท่ีสถาบันฯ ตองการ อยางครบถวน

2) ผูประกอบการควรเขามาตรวจสอบพ้ืนท่ีรานกอนการตัดสินใจสงแผนนำเสนอ

3) แผนนำเสนอสามารถเขียนเปนภาษาไทย หรือ ภาษาอังกฤษ ก็ได และตองมีรายการอาหาร

หรือเคร่ืองด่ืม พรอมราคาท่ีจะขายตามเง่ือนไขท่ีสถาบันแจงฯ ขางตน

4) ผูประกอบการไมสามารถเรียกรองเงินคาใชจายหรือ คาดำเนินการจัดทำแผนนำเสนอใดๆ จาก

สถาบันฯ ท้ังส้ิน

5) ผูประกอบสามารถแนบใบประกาศนียบัตร หรือ ประสบการณทำงาน เพ่ือประกอบการ

พิจารณาในการย่ืนประมูลรานได

6) ผูประกอบการจะตองสงใบรับรองแพทยของพนักงานประจำราน ท่ีมีอายุไมเกิน 1 เดือน

หลังจากท่ีไดรับการคัดเลือกเปนผูประกอบการแลว

7) หลังจากไดรับขอกำหนดการใหบริการน้ีแลว ผูประกอบการตองสงแผนนำเสนอใหกับ ฝายจัด

ซ้ือพรอมกับรายการอาหารและราคา ภายในวันท่ีกำหนดเทาน้ัน

8) แผนนำเสนอ ไมสามารถเปล่ียนแปลงได ภายในเวลา 90 วัน นับจากวันท่ีปดการคัดเลือก

9) สถาบันเอไอที จะไมเปดเผยแผนนำเสนอของผูประกอบการ ใหแกบุคคลอ่ืนทราบ

10) หากผูประกอบการมีขอสอบถามใดๆ เก่ียวกับขอกำหนดการใหบริการน้ี สามารถติดตอสอบ

ถามเพ่ิมเติมไดท่ี

Page 9 of 11



● คุณวัสวัน หมายเลขโทรศัพท 02-524- 5027 หรืออีเมล vasvan@ait.ac.th

● คุณอลิซาเบซ หมายเลขโทรศัพท 02-524- 6323 หรืออีเมล bethc@ait.ac.th

11) หากมีขอสอบถามหรือมีการแกไข เปล่ียนแปลงใดๆ ในขอกำหนดการใหบริการน้ี สถาบันฯ

จะแจงใหกับผูประกอบการทุกรานทราบ เปนลายลักษณอักษร

12) สถาบันฯ ขอสงวนสิทธ์ิ ในการไมรับแผนนำเสนอ หากไมมีผูประกอบการใดตรงกับเง่ือนไข

ท่ีทางสถาบันฯ ตองการ

13) สถาบันเอไอที ขอสงวนสิทธ์ิในการคัดเลือกผูประกอบการตามท่ีสถาบันฯ เห็นสมควร และ

เหมาะสมเทาน้ัน

14) สถาบันเอไอที มีสิทธิขอทดสอบรสชาติอาหารของผูประกอบ เพ่ือประกอบการตัดสินใจได
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8. แผนผังโรงอาหาร
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