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ขอกำหนด

การบริการสำหรับผูประกอบการรานอาหาร ภายในโรงอาหาร

สถาบันเทคโนโลยีแหงเอเชีย

กำหนดวันท่ีย่ืนซองรายการอาหารและราคา 23 มิถุนายน 2566
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1. ประวัติความเปนมา

สถาบันเทคโนโลยีแหงเอเชีย หรือ สถาบันเอไอที เปนสถาบันการศึกษานานาชาติ กอต้ังข้ึนเม่ือป พ.ศ. 2502 โดย

ความรวมมือจากกลุมประเทศสนธิสัญญาปองกันภูมิภาคเอเชียตะวันออกเฉียงใต สถาบันเอไอทีเปนองคกรอิสระ

ต้ังอยูท่ี 58 หมู 9 ถนนพหลโยธิน กม.42 อำเภอคลองหลวง จังหวัดปทุมธานี ภายในสถาบันฯ ประกอบไปดวย

อาคารเรียน หองทดลอง และหอพักสำหรับนักศึกษา และพนักงาน จากนานาประเทศ

สถาบันเอไอที ตองการเชิญชวนผูประกอบการรานอาหาร มาเปดใหบริการขายอาหาร ภายในโรงอาหารของ

สถาบันฯ จำนวน 3 ราน โดยผูประกอบการรานอาหาร จะอยูภายใตการบริหารของ สำนักจัดการทรัพยสินและ

สาธารณูปโภค หรือเรียกวา OFAM ซ่ึงเปนสำนักงานท่ีดูแลรับผิดชอบเก่ียวกับการจัดการบริหารทรัพยสิน

สาธารณูปโภค และเปนผูประสานงานกับบริษัทคูสัญญาของสถาบันเอไอที

จุดประสงคของการจัดทำ ขอกำหนดฉบับน้ีข้ึน เพ่ือกำหนดขอบเขตการใหบริการของผูประกอบการรานอาหาร

ภายในโรงอาหาร ท่ีจะเปดใหบริการแกนักศึกษา บุคลากร ผูพักอาศัย และผูท่ีมาเยือนสถาบันฯ

2. ระยะเวลาใหบริการ

ผูประกอบการรานอาหาร ท่ีไดรับเลือกภายใตขอกำหนดการบริการน้ี สามารถเร่ิมเปดบริการไดทันที โดยมีอายุ

สัญญาเร่ิมตน 1 ป และสามารถพิจารณาตอสัญญาตอไปอีกทุกๆ 1 ป ตามผลการประเมินการใหบริการ โดยผู

ประกอบการควรมีความพรอมเปดใหบริการกอนจะเร่ิมสัญญา กรณีสัญญาส้ินสุดลง หรือ มีการยกเลิกสัญญา ผู

ประกอบการมีสิทธ์ิท่ีจะขนยาย อุปกรณเคร่ืองใชของตนออกจากโรงอาหาร หรือจะสงมอบ, ขายตอใหผูประกอบ

การรายใหมได ท้ังน้ี หากผูประกอบการตองการยกเลิกสัญญา จะตองสงหนังสือแจงใหสถาบันฯ ทราบลวงหนา

อยางนอย 3 เดือน

3. ขอบเขตและหนาท่ีการใหบริการของผูประกอบการ

1) ผูประกอบการ จะเปดใหบริการในพ้ืนท่ีวางรานท่ี 2, 4 และ 7 ภายในโรงอาหาร สำหรับเปด

บริการ รานอาหารไทย, อาหารตะวันออก และ รานกวยเต๋ียว โดยตองเปดใหบริการขายเปนเวลา

7 วันตอสัปดาห ต้ังแตเวลา 7:00 น. ถึง 22:00 น.

2) ผูประกอบการจะตองปฏิบัติตามขอกำหนดราคาขายอาหารตอไปน้ี : ตองมีอาหารพรอมทาน

สำหรับ 1 ม้ืออยางนอย 3 รายการในรานท่ีขายในราคาไมเกิน 35 บาท หากมีรายการอาหาร

พิเศษท่ีมีราคาเกินกวาท่ีกำหนด ตองไดรับการอนุมัติจาก OFAM กอนดำเนินการ

3) ผูประกอบการตองเอาใจใสในเร่ือง ความสะอาดและปลอดภัยของอาหาร รวมถึงบริเวณพ้ืนท่ีให

บริการอยางเครงครัด และตองผานการประเมินความสะอาดจาก OFAM หากผลการประเมิน

รานไมผาน ผูประกอบการจะไดรับการตักเตือนจาก OFAM ใหปรับปรุงภายใน 1 สัปดาห และ

หากยังไมมีการปรับปรุง สถาบันฯ อาจพิจารณาแจงยกเลิกสัญญาได โดยการบอกกลาวลวงหนา
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4) ผูประกอบการจะตองพัฒนาปรับปรุงการบริการและรสชาติของอาหาร ใหอรอยและมีความ

หลากหลายอยูเสมอ เพ่ือสรางแรงดึงดูดใจใหกับลูกคา

5) ผูประกอบการตองจัดหาพนักงานมาใหบริการประจำราน อยางนอย 1 คน และสามารถส่ือสาร

ภาษาอังกฤษไดบาง

6) ผูประกอบการจะตองดูแลรักษาทรัพยสินของโรงอาหาร และตองเปนผูรับผิดชอบหากมีความ

เสียหายใดๆ เกิดข้ึนจากการดำเนินการในระหวางสัญญา

7) เม่ือสัญญาส้ินสุดลง หรือ มีการยกเลิกสัญญากอนกำหนด ผูประกอบการตองสงมอบพ้ืนท่ีคืนให

สถาบันฯ อยางเปนระเบียบเรียบรอย เหมือนด่ังท่ีผูประกอบการไดรับมอบพ้ืนท่ีคร้ังแรก

8) ผูประกอบการจะตองรับผิดชอบท่ีจะตรวจสอบดูแลและแจงซอมแซม สภาพพ้ืนท่ีภายในราน โดย

แจง OFAM เก่ียวกับรายละเอียดท่ีตองการซอมแซม

4. เง่ือนไขทางการเงิน

1) ผูประกอบการจะตองชำระคาเชาพ้ืนท่ีในอัตรา 25,000 บาทตอเดือน สำหรับรานท่ี 2 และ 4

สวนรานท่ี 7 ชำระคาเชาพ้ืนท่ีในอัตรา 18,000 บาทตอเดือน

2) ผูประกอบการจะตองจายคามัดจำรานจำนวน 3 เดือน ซ่ึงสามารถขอเงินมัดจำคืนไดเม่ือสัญญา

ส้ินสุดลง ท้ังน้ีผูประกอบการสามารถ ทยอยจายคามัดจำรานไดภายใน 3 เดือน

3) ผูประกอบการจะตองชำระคาน้ำ คาไฟฟา ตามมิเตอรในอัตราท่ีสถาบันฯ กำหนด

4) ผูประกอบการจะตองเปนผูจัดการหาแกสหุงตม น้ำสะอาดสำหรับการทำอาหาร วัตถุดิบ อุปกรณ

ทำอาหาร ตูเย็น/ตูแชแข็ง และอ่ืนๆ ท่ีจำเปนในการประกอบอาหารเอง

5. หนาท่ีความรับผิดชอบของสถาบันเอไอที

1) สถาบันเอไอที เปนผูจัดหาเตาแกส และอางลางจาน ใหผูประกอบการ

2) สถาบันเอไอที เปนผูจัดหาและติดต้ังมิเตอรน้ำ และไฟฟา ใหแกผูประกอบการแตละราน

3) สถาบันเอไอที เปนผูจัดเตรียมจาน ชาม ชอน ถาดและแกวน้ำ สำหรับใหบริการลูกคา ภายใน

โรงอาหาร

4) พนักงานบริการทำความสะอาดจะมีหนาท่ีขนขยะและของเสียไปท้ิง จากสถานท่ีท้ิงขยะท่ีจัดไว

ภายในโรงอาหาร เทาน้ัน

5) หากระบบทางดานเทคนิคตางๆ เชน ระบบน้ำประปา ไฟฟา หรือระบบอ่ืนๆของโรงอาหาร เกิด

ขัดของ ผูประกอบการสามารถแจงใหชางเทคนิคของสถาบันฯ เขาซอมแซมได โดยแจงผานระบบ

FIMS, อีเมล หรือโทรศัพทแจง Call center ของสถาบันฯ
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6. คุณสมบัติของผูประกอบการ

ก) ผูประกอบการตองเปนบริษัทท่ีจดทะเบียนในประเทศไทย หรือ บุคคลสัญชาติไทยเทาน้ัน

ข) ผูประกอบการ ตองไมมีประวัติเปนผูตองหาในคดีใดๆ ตามกฎหมายไทยมากอน

ค) ผูประกอบการ หรือ หัวหนาราน ท่ีไดรับมอบหมายใหดูแลราน ตองมีความรู

ความสามารถในการติดตอส่ือสารและการเขียนภาษาอังกฤษได

ง) ผูประกอบการ ตองไมเปนผูหาผลประโยชนจากบริษัทอ่ืนๆ ในการเชาชวงประมูล

7. ขอกำหนดสำหรับจัดทำแผนนำเสนอ

1) ผูประกอบการตองศึกษาขอกำหนดการใหบริการฉบับน้ี โดยละเอียด กอนทำแผนนำเสนองาน

เพ่ือนำเสนอขอมูลไดตรงตามท่ีสถาบันฯ ตองการ อยางครบถวน

2) ผูประกอบการควรเขามาตรวจสอบพ้ืนท่ีรานกอนการตัดสินใจสงแผนนำเสนอ

3) แผนนำเสนอสามารถเขียนเปนภาษาไทย หรือ ภาษาอังกฤษ ก็ได และตองมีรายการอาหารหรือ

เคร่ืองด่ืม พรอมราคาท่ีจะขายตามเง่ือนไขท่ีสถาบันแจงฯ ขางตน

4) ผูประกอบการไมสามารถเรียกรองเงินคาใชจายหรือ คาดำเนินการจัดทำแผนนำเสนอใดๆ จาก

สถาบันฯ ท้ังส้ิน

5) ผูประกอบสามารถแนบใบประกาศนียบัตร หรือ ประสบการณทำงาน เพ่ือประกอบการพิจารณา

ในการย่ืนประมูลรานได

6) ผูประกอบการจะตองสงใบรับรองแพทยของพนักงานประจำราน ท่ีมีอายุไมเกิน 1 เดือน

หลังจากท่ีไดรับการคัดเลือกเปนผูประกอบการแลว

7) หลังจากไดรับขอกำหนดการใหบริการน้ีแลว ผูประกอบการตองสงแผนนำเสนอใหกับ ฝายจัดซ้ือ

พรอมกับรายการอาหารและราคา ภายในวันท่ีกำหนดเทาน้ัน

8) แผนนำเสนอ ไมสามารถเปล่ียนแปลงได ภายในเวลา 90 วัน นับจากวันท่ีปดการคัดเลือก

9) สถาบันเอไอที จะไมเปดเผยแผนนำเสนอของผูประกอบการ ใหแกบุคคลอ่ืนทราบ

10)หากผูประกอบการมีขอสอบถามใดๆ เก่ียวกับขอกำหนดการใหบริการน้ี สามารถติดตอสอบถาม

เพ่ิมเติมไดท่ี

● คุณวัสวัน หมายเลขโทรศัพท 02-524- 5027 หรืออีเมล vasvan@ait.ac.th

● คุณอลิซาเบซ หมายเลขโทรศัพท 02-524- 6323 หรืออีเมล bethc@ait.ac.th
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11)หากมีขอสอบถามหรือมีการแกไข เปล่ียนแปลงใดๆ ในขอกำหนดการใหบริการน้ี สถาบันฯ

จะแจงใหกับผูประกอบการทุกรานทราบ เปนลายลักษณอักษร

12) สถาบันฯ ขอสงวนสิทธ์ิ ในการไมรับแผนนำเสนอ หากไมมีผูประกอบการใดตรงกับเง่ือนไขท่ีทาง

สถาบันฯ ตองการ

13) สถาบันเอไอที ขอสงวนสิทธ์ิในการคัดเลือกผูประกอบการตามท่ีสถาบันฯ เห็นสมควร และ

เหมาะสมเทาน้ัน

14) สถาบันเอไอที มีสิทธิขอทดสอบรสชาติอาหารของผูประกอบ เพ่ือประกอบการตัดสินใจได

8. แผนผังโรงอาหาร
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